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บทคัดย อ 
 
การศึกษาการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสัตว%ท่ีเก็บจากโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ีภาคตะวันออกเฉียงเหนือ

ตอนบน ระหว+างป0 2561-2563 จํานวน 1,372 ตัวอย+าง โดยทําการตรวจวิเคราะห%คุณภาพเนื้อสัตว%ด9านจุล
ชีววิทยาท้ังหมด 6 ชนิด ได9แก+ Total Plate Count, Coliforms, Escherichia coli, Enterococcus spp., 
Staphylococcus aureus และ Salmonella spp. ตามวิธีมาตรฐานสากล โดยกําหนดให9ตัวอย+างเนื้อสัตว%ท่ี
พบมีการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%อย+างน9อย 1 รายการ ถือว+าไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐาน ผลการศึกษาพบว+าระหว+างป0 
2561-2563 มีการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐาน ร9อยละ 30.40, 30.81 และ 25.15 ตามลําดับ 
โดยพบการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ไม+สัมพันธ%กับป0ท่ีเก็บตัวอย+าง (p>0.05) เม่ือเปรียบเทียบการปนเป��อน
เชื้อจุลินทรีย%ท้ัง 6 ชนิดกับพ้ืนท่ีเก็บตัวอย+างแยกเปYนรายจังหวัดพบว+ามีความสัมพันธ%กันอย+างมีนัยสําคัญทาง
สถิติ (p<0.05) โดยจังหวัดเลยมีจํานวนตัวอย+างไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐานสูงสุด ร9อยละ 49.18 รองลงมาคือ 
จังหวัดมหาสารคาม ร9อยละ 47.30 และจังหวัดนครพนม ร9อยละ 44.12 ส+วนจังหวัดท่ีไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐาน
ตํ่าสุดคือ จังหวัดกาฬสินธุ% ร9อยละ 8.89 เม่ือเปรียบเทียบการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ตามชนิดเนื้อสัตว% พบว+า
เนื้อสุกรมีจํานวนตัวอย+างไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐานสูงสุด ร9อยละ 34.21 รองลงมาคือ เนื้อสัตว%ป0ก ร9อยละ 25.12 
และเนื้อโค-กระบือ ร9อยละ 21.02 โดยพบว+าเนื้อสุกรมีจํานวนตัวอย+างไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐานสูงกว+าตัวอย+าง
จากเนื้อสัตว%ป0ก และเนื้อโค-กระบือ อย+างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) และพบว+าชนิดของเนื้อสัตว%มี
ความสัมพันธ%กับการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย% 4 ชนิด คือ Total Plate Count, Coliforms, Enterococcus spp., 
และ Salmonella spp. อย+างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) จากผลการศึกษาครั้งนี้สามารถนําข9อมูลไปใช9ในการ
ปรับปรุงและพัฒนาโรงฆ+าสัตว% และลดการปนเป��อนเชื้อระหว+างกระบวนการผลิตเนื้อสัตว%ในโรงฆ+าสัตว%อย+างมี
ประสิทธิภาพยิ่งข้ึน 
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Abstract 
  
 The study of microbial contamination in 1,372 of meat samples collected from 
slaughterhouses in the Upper Northeastern region during 2018-2020. The microbiological examination, 
which included Total Plate Count, Coliforms, Escherichia coli, Enterococcus spp., Staphylococcus 
aureus, and Salmonella spp. using international standard methods. By requiring that at least one 
sample of meat found to be contaminated with microorganisms is deemed to fail the standard. When 
comparing the microbial contamination during 2018-2020, the results were found nonstandard sample 
at 30.40%, 30.81%, and 25.15%, respectively. According to the microbial contamination and the year of 
sample collection was not significantly correlated (p>0.05). When comparing the 6 types of microbial 
contamination to the province, it was significantly correlated (p<0.05). The results from Loei province 
found the highest nonstandard sample at 49.18%, followed by Maha Sarakham Province 47.30% and 
Nakhon Phanom Province 44.12%, while Kalasin Province found the lowest nonstandard sample at 
8.89%. When comparing the microbial contamination to the kind of meat sample, found nonstandard 
sample 34.21% in pork, followed by poultry meat 25.12% and beef 21.02%. By the result found that 
nonstandard samples of pork was significantly higher than poultry meat and beef (p<0.05). According 
to the kind of meat it was significantly correlated to 4 type of microbial contamination, including Total 
Plate Count, Coliforms, Enterococcus spp., and Salmonella spp. (p<0.05). From the results of this study, 
the data can be used to improve and develop slaughterhouses and reducing contamination during the 
meat processing in the slaughterhouse more efficiently. 
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บทนํา 

 กรมปศุสัตว%ได9ดําเนินการพัฒนาโรงฆ+าสัตว%ภายในประเทศ เพ่ือให9ประชาชนได9บริโภคเนื้อสัตว%และ
ผลิตภัณฑ%จากสัตว%ท่ีดีมีคุณภาพตามมาตรฐานสากล โดยได9วางเป|าหมายให9โรงฆ+าสัตว%ทุกแห+งได9รับใบอนุญาต
ประกอบกิจการฆ+าสัตว% (กฆ.1) ภายใต9พระราชบัญญัติควบคุมการฆ+าสัตว%เพ่ือการจําหน+ายเนื้อสัตว% พ.ศ. 2559 
ซ่ึงเปYนกฎหมายหลักในการบังคับใช9กับการประกอบกิจการโรงฆ+าสัตว% โดยกําหนดให9มีการตรวจประเมินโรงฆ+า
สัตว% ท่ีได9รับใบอนุญาตทุกแห+ง รวมท้ังเก็บตัวอย+างเนื้อสัตว%จากโรงฆ+าสัตว%เพ่ือเฝ|าระวังการปนเป��อน
เชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสัตว%ในโรงฆ+าสัตว%ทุกแห+งจํานวน 2 ครั้งต+อป0 ท้ังนี้เพ่ือให9ผู9ประกอบการโรงฆ+าสัตว%ปรับปรุง
และพัฒนาโรงฆ+าสัตว%ให9เปYนไปตามท่ีกฎหมายกําหนด รวมถึงตรวจสอบกระบวนการฆ+าสัตว% กระบวนการ
จัดการด9านสุขลักษณะ การสุขาภิบาล การจัดการด9านสิ่งแวดล9อมท่ีดี เพ่ือป|องกันการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%  
ไปยังเนื้อสัตว%ท่ีสามารถเกิดข้ึนได9ทุกข้ันตอนของกระบวนการผลิต โดยเชื้อจุลินทรีย%ท่ีพบสามารถแบ+งได9เปYน 2 
กลุ+ม คือ เชื้อจุลินทรีย%ท่ีก+อโรค (Pathogenic bacteria) เช+น Salmonella spp., Staphylococcus aureus 
และ Escherichia coli และเชื้อจุลินทรีย%ท่ีบ+งชี้คุณภาพความไม+สะอาด ไม+ถูกสุขลักษณะ (Indicator bacteria) 
ในกระบวนการผลิต ได9แก+ Coliform,  Enterococcus spp. และเชื้อแบคทีเรียรวม (Total bacterial count: 
TBC) (อัญชลีและคณะ, 2556) จากรายงานการเฝ|าระวังของกรมควบคุมโรคเรื่องสถานการณ%โรคอาหารเปYนพิษ
ในป0 2564 พบผู9ป�วยจํานวน 53,540 ราย เสียชีวิต 1 ราย กลุ+มอายุท่ีพบผู9ป�วยมากท่ีสุด คือ อายุ 15-24 ป0 
รองลงมาคือ อายุ 25-34 ป0 และอายุมากกว+า 65 ป0ข้ึนไป จังหวัดท่ีมีอัตราการป�วยต+อประชากรแสนคนสูงสุด 
5 อันดับแรก ได9แก+ มุกดาหาร ร9อยเอ็ด อุบลราชธานี เชียงราย และศรีสะเกษ ซ่ึงโรคอาหารเปYนพิษนี้มักเกิด
จากเชื้อ Salmonella spp. และเปYนป�ญหาสําคัญของการปนเป��อนในอาหาร (Wendy and Andrew, 2015) 
เปYนสาเหตุสําคัญของป�ญหาทางด9านสาธารณสุขของประเทศไทย (กิตติพงษ%และคณะ, 2556) นอกจากนี้ยังพบ
เชื้อ E. coli ท่ีเกิดจากการขาดการควบคุมระบบสุขลักษณะท่ีดี หรือกระบวนการผลิตท่ีไม+ถูกต9อง ทําให9มีกลุ+ม 
Enterotoxigenic  E. coli ท่ีสามารถก+อให9เกิดอาการท9องร+วงแบบเฉียบพลันได9 (กรมวิทยาศาสตร%การแพทย%, 
2557) และเปYนสาเหตุของภาวะโลหิตเปYนพิษ เยื่อหุ9มสมองอักเสบ ภาวะการติดเชื้อในทางเดินป�สสาวะ และโรค
ทางระบบภูมิคุ9มกัน เปYนต9น (Orjan et al., 1991) สําหรับเชื้อแบคทีเรียกลุ+ม Coliforms สามารถพบได9ใน
ทางเดินอาหารของสิ่งมีชีวิต และสามารถดํารงชีวิตอยู+ในสภาพแวดล9อมภายนอก เช+น ดิน และแหล+งน้ําได9ดี 
ซ่ึงหากพบการปนเป��อนในเนื้อสัตว%จะแสดงถึงโอกาสการปนเป��อนสิ่งขับถ+ายจากสิ่งมีชีวิต ดิน และสิ่งแวดล9อม
อ่ืนได9 การตรวจหาจํานวนจุลินทรีย%ท้ังหมดในเนื้อสัตว% สามารถบอกได9ถึงคุณภาพทางจุลชีววิทยาของอาหาร 
การจัดการ รวมถึงสุขลักษณะของข้ันตอนต+างๆในกระบวนการผลิตได9 (สุพรรณี, 2547) จากการศึกษาการ
ปนเป��อนของเชื้อแบคทีเรียในเนื้อสัตว%ของปริญญาและจารุวดี (2563) พบว+าเนื้อสุกรมีการปนเป��อนเชื้อ 
Salmonella spp. สูงสุด คิดเปYนร9อยละ 32.87 ณัฐณิชาและณัฐวิทย% (2562) พบว+าเนื้อสัตว%มีการปนเป��อนเชื้อ 
Salmonella spp. ร9อยละ 43.11 โดยพบเนื้อสุกรมีการปนเป��อนมากท่ีสุด รองลงมาคือเนื้อไก+ และเนื้อโค-
กระบือ ตามลําดับ จากการศึกษาของป�ญญาวัฒน%และจุฬฉัตร (2560) ท่ีทําการศึกษาการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%
ในเนื้อสุกรจากโรงฆ+าสัตว% ระหว+างป0 2556-2557 ในพ้ืนท่ีภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน พบว+ามีการ
ปนเป��อนเชื้อ Salmonella spp. สูงสุด ร9อยละ 33.88 รองลงมาคือ Total bacterial count, E. coli ,Coliform, 
S. aureus ร9อยละ 25.28, 24.15, 14.79 และ 8.98 ตามลําดับ จากข9อมูลนี้จะเห็นได9ว+าในพ้ืนท่ีต+างๆของ
ประเทศไทยยังคงพบป�ญหาการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในกระบวนการผลิตเนื้อสัตว%จากโรงฆ+าสัตว%มาอย+าง
ต+อเนื่องเปYนเวลาหลายป0 ซ่ึงส+งผลต+อความปลอดภัยของผู9บริโภค 
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 การศึกษาครั้งนี้มีวัตถุประสงค%เพ่ือหาการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสัตว%จากโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ี
ภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน และหาความสัมพันธ%ของการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสัตว%กับช+วงเวลา 
พ้ืนท่ี และชนิดของเนื้อสัตว% โดยนําข9อมูลท่ีได9ไปใช9เปYนแนวทางในการปรับปรุงและพัฒนาโรงฆ+าสัตว% และ
กระบวนการฆ+าสัตว%ต+อไป 

อุปกรณ�และวิธีการศึกษา 
ตัวอย าง 
 เก็บตัวอย+างเนื้อสัตว%จากโรงฆ+าสัตว%ท่ีได9รับใบอนุญาตประกอบกิจการฆ+าสัตว% (กฆ.1) ตามกิจกรรม
ตรวจสอบและรับรองคุณภาพสินค9าปศุสัตว% กิจกรรมย+อยการพัฒนาโรงฆ+าสัตว%ภายในประเทศ ระหว+างป0 2561-
2563 ในพ้ืนท่ีภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน 12 จังหวัด ได9แก+ จังหวัดจังหวัดกาฬสินธุ% ขอนแก+น นครพนม 
บึงกาฬ มหาสารคาม มุกดาหาร ร9อยเอ็ด เลย สกลนคร หนองคาย หนองบัวลําภู และจังหวัดอุดรธานี รวม
จํานวน 1,372 ตัวอย+าง โดยแยกเปYนตัวอย+างเนื้อสัตว%ป0ก เนื้อโค-กระบือ และเนื้อสุกร จํานวน 203, 371และ 
798 ตัวอย+าง ตามลําดับ ส+งตรวจท่ีห9องปฏิบัติการศูนย%วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย%ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ
ตอนบน เพ่ือตรวจวิเคราะห%หาเชื้อจุลินทรีย% 6 ชนิด ได9แก+ Total Plate Count (TPC), Coliform, Enterococcus 
spp., Escherichia coli, Staphylococcus aureus และ Salmonella spp. 
วิธีการเก็บตัวอย างและนําส งตัวอย าง 
 เก็บตัวอย+างเนื้อสัตว%จากโรงฆ+าสัตว% โดยเจ9าหน9าท่ีสํานักงานปศุสัตว%จังหวัด ตามคู+มือปฏิบัติงานสํานัก
พัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินค9าปศุสัตว% (2564) โดยในกรณีเก็บเนื้อสุกร โค กระบือ ให9ชําแหละเนื้อ
เลือกเอาส+วนท่ีไม+มีไขมัน ไม+ติดหนัง โดยการเก็บแต+ละประเภทเนื้อสัตว%ต9องได9ปริมาณไม+น9อยกว+า 300 กรัม/
ตัวอย+าง โดยวิธีปลอดเชื้อ กรณีเก็บเนื้อสัตว%ป0ก ให9เก็บเนื้อหน9าอกเลาะหนังออก ปริมาณไม+น9อยกว+า 300 กรัม/
ตัวอย+างโดยวิธีปลอดเชื้อนําตัวอย+างเนื้อสัตว%ท่ีเก็บได9 บรรจุลงในถุงพลาสติกชนิดหนาท่ีใช9สําหรับเก็บตัวอย+างแล9ว
ป�ดปากถุงให9สนิทนําฉลากท่ีกรอกรายละเอียดตัวอย+างให9ถูกต9องและครบถ9วน แปะหน9าถุงใส+ตัวอย+างจากนั้นนํา
ถุงตัวอย+างแต+ละถุงซ9อนด9วยถุงพลาสติกอีกครั้ง เก็บรักษาตัวอย+างด9วยความเย็นไว9ได9ตํ่ากว+า 4 องศาเซลเซียส 
และรีบนําส+งห9องปฏิบัติการภายใน 24 ชั่วโมง โดยขณะนําส+งตัวอย+างไปยังห9องปฏิบัติการ ควรเก็บตัวอย+างใน
กระติกหรือกล+องโฟมท่ีบรรจุน้ําแข็ง 6 ส+วน ผสมเกลือเม็ด 1 ส+วนหรือน้ําแข็งแห9ง (Dry ice) เพ่ือให9สามารถรักษา
คุณภาพและความเย็นได9ดีจนถึงห9องปฏิบัติการศูนย%วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย%ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ
ตอนบน 
การวิเคราะห�ตัวอย าง 
 วิ เคราะห% เชื้ อจุลินทรีย% ในตัวอย+างเนื้ อสัตว%  โดยศูนย%วิจั ยและพัฒนาการสัตวแพทย%ภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน จังหวัดขอนแก+น โดยวิธีดังนี้ 

- จํานวนแบคทีเรียท้ังหมด (Total Plate Count) โดยวิธ ีAOAC 990.12/FDA BAM Online 
Chapter 3 (2001) 

- Coliforms โดยวิธ ีAOAC 991.14 (2016) 
- Escherichia Coli โดยวิธี AOAC 998.08 (2016) 
- Enterococcus spp. โดยวธิี Nordic No.68 (2011) 
- Staphylococcus aureus โดยวิธี AOAC 2003.11 (2016) 
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- Salmonella spp. โดยวิธกีารเพาะแยกเชื้อและทดสอบคุณสมบัติทางเคมีตามวิธีอ9างอิงของ ISO 
6579 (2017) AMENDMENT 1 2020-03 
การแปรผลขXอมูล 
 นําผลวิเคราะห%เชื้อจุลินทรีย%ในตัวอย+างเนื้อสัตว% เปรียบเทียบกับเกณฑ%ด9านจุลชีววิทยาของเนื้อสัตว%แช+
เย็นและแช+แข็ง (Microbiological Guideline for Chilled / Frozen Meat & Poultry Meat) ตามประกาศ
กรมปศุสัตว% เรื่อง เกณฑ%ด9านจุลชีววิทยาของสินค9าปศุสัตว%เพ่ือการส+งออก (กรมปศุสัตว%, 2551) โดยต9องเปYนไป
ตามเกณฑ%ท่ีกําหนด ดังนี้  

- จํานวนจุลินทรีย%ท้ังหมด (Total Bacteria Count) น9อยกว+าหรือเท+ากับ 5.0x105 cfu/g  
- Coliforms น9อยกว+าหรือเท+ากับ 5,000 org/g  
- Escherichia coli น9อยกว+าหรือเท+ากับ 100 org/g  
- Enterococcus spp. น9อยกว+าหรือเท+ากับ 100 cfu/g 
- Staphylococcus aureus น9อยกว+าหรือเท+ากับ 100 cfu/g 
- Salmonella spp. ต9องไม+พบในตัวอย+าง 25 กรัม 

ตัวอย+างท่ีพบเชื้อจุลินทรีย%เกินเกณฑ%มาตรฐานท่ีกําหนดแสดงว+ามีการปนเป��อน และหากมีการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%
อย+างน9อย 1 รายการ ถือว+าไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐาน 
การวิเคราะห�ขXอมูล 

นําข9อมูลท่ีได9จากการตรวจวิเคราะห%ซ่ึงเปYนการใช9ข9อมูลย9อนหลัง (Retrospective) ระหว+าง ป0 2561-2563 
วิเคราะห%ข9อมูลโดยใช9สถิติเชิงพรรณนา (Descriptive Statistics) วิเคราะห%หาร9อยละของการปนเป��อน
เชื้อจุลินทรีย% เปรียบเทียบกับเกณฑ%มาตรฐานด9านจุลชีววิทยาของสินค9าปศุสัตว%เพ่ือการส+งออก พ.ศ. 2551 
(กรมปศุสัตว%. 2551) และวิเคราะห%หาความสัมพันธ%ระหว+างการปนเป��อนของเชื้อจุลินทรีย%จากตัวอย+างท่ีเก็บ
จากโรงฆ+าสัตว%กับช+วงเวลา (ป0 2561-2563) พ้ืนท่ี (จังหวัดจังหวัดกาฬสินธุ% ขอนแก+น นครพนม บึงกาฬ 
มหาสารคาม มุกดาหาร ร9อยเอ็ด เลย สกลนคร หนองคาย หนองบัวลําภู และจังหวัดอุดรธานี) และชนิด
เนื้อสัตว% (เนื้อสัตว%ป0ก, เนื้อโค-กระบือ และเนื้อสุกร) ด9วยวิธี Chi-square test โดยใช9โปรแกรม R  

 
ผลการศึกษาและวิจารณ� 

ตารางท่ี 1 ผลการวิเคราะห%การปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสัตว%ท่ีเก็บจากโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ีภาค 
              ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน ระหว+างป0 2561-2563 แยกตามรายป0  

ป0 (n) 

ร9อยละของการปนเป��อนเช้ือจุลินทรีย%ในเน้ือสัตว%ที่ไม+ผ+านเกณฑ%ด9านจุลชีววิทยาของสินค9าปศุสัตว%เพื่อการส+งออก พ.ศ. 2551 
ไม+ผ+านเกณฑ% 
มาตรฐาน** 

Total  
Plate Count 

Coliforms 
 

Escherichia 
 coli 

Enterococcus 
 spp. 

Staphylococcus  
aureus 

Salmonella 
 spp. 

n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) 
p-value = 
0.1627 

p-value =  
0.09067 

p-value =  
0.4574 

p-value =  
0.3922 

p-value =  
0.6453 

p-value =  
0.4434 

p-value =  
0.6058 

2561 (500) 152 (30.40)  42 (8.40) 16 (3.20)  48 (9.60)  40 (8.00) 10 (2.00)  92 (18.40) 
2562 (542) 167 (30.81)  56 (10.33) 25 (4.61)  44 (8.12)  50 (9.23)  7 (1.29) 105 (19.37) 
2563 (330)  83 (25.15)  20 (6.06) 15 (4.55)  23 (6.97)  25 (7.58)  3 (0.91)  55 (16.67) 
รวม (1,372) 402 (29.30) 118 (8.60) 56 (4.08) 115 (8.38) 115 (8.38) 20 (1.46) 252 (18.37) 
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*มีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) 
**ไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐาน หมายถึง ตัวอย+างเน้ือสัตว%ท่ีพบมีการปนเป��อนเช้ือจุลินทรีย%อย+างน9อย 1 รายการ 
  
 จากผลการวิ เคราะห%การปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย% ในเนื้อสัตว% ท่ี เก็บจากโรงฆ+าสัตว% ในพ้ืนท่ีภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน จํานวน 1,372 ตัวอย+าง ระหว+างป0 2561-2563 จากตารางท่ี 1 พบว+าไม+ผ+านเกณฑ%
มาตรฐาน ร9อยละ 30.40, 30.81 และ 25.15 ตามลําดับ โดยพบการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ไม+สัมพันธ%กับป0ท่ีเก็บ
ตัวอย+าง (p>0.05) ท้ังนี้พบการปนเป��อนเชื้อ Salmonella spp. สูงสุด รองลงมาคือ Total Plate Count, E. coli, 
Enterococcus spp., Coliforms และ S. aureus ร9อยละ 18.37, 8.60, 8.38, 8.38, 4.08 และ 1.46 ตามลําดับ 
สอดคล9องกับการศึกษาของปริญญาและจารุวดี (2563) ท่ีพบมีการปนเป��อนเชื้อ Salmonella spp. สูงสุดในเนื้อ
สุกรท่ีเก็บจากโรงฆ+าสัตว%ในประเทศไทย ระหว+างป0 2560-2562 การศึกษาของอนุสรณ%และปรัศนี (2559) ท่ีศึกษา
ความชุกและป�จจัยเสี่ยงของการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสุกรจากโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ีภาคตะวันตก เช+นเดียวกับ
ป�ญญาวัฒน%และจุฬฉัตร (2560) ท่ีทําการศึกษาการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสุกรจากโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ีภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน ท่ีพบว+ามีการปนเป��อนเชื้อ Salmonella spp. ในเนื้อสุกรสูงสุด ร9อยละ 32.87, 
52.38 และ 33.88 ตามลําดับ และจาการศึกษาของณัฐณิชาและณัฐวิทย% (2562) พบว+ามีการปนเป��อนเชื้อ 
Salmonella spp. ในเนื้อสัตว%จากโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ีภาคเหนือตอนบนสูงสุด ร9อยละ 43.11 ซ่ึงเชื้อ Salmonella 
spp. เปYนเชื้อท่ีสามารถเกิดการปนเป��อนได9ทุกข้ันตอนของกระบวนการฆ+าและการตัดแต+งท่ีโรงฆ+าสัตว% โดยข้ันตอน
ท่ีสําคัญของการปนเป��อนเชื้อดังกล+าว คือ ข้ันตอนลวก การขูดขน และการเอาเครื่องในออกจากซากท่ีไม+ถูก
สุขลักษณะ โดยเฉพาะการเอาเครื่องในออก เปYนจุดท่ีอาจเกิดการฉีกขาดของลําไส9 หรือการปนเป��อนผ+านอุปกรณ%
หรือมือของผู9ปฏิบัติงานทําให9เกิดการปนเป��อนเชื้อดังกล+าวไปยังเนื้อสัตว%ได9 (Diego et al, 2014) ดังนั้น การจัดการ
สุขลักษณะท่ีดีของการฆ+าและชําแหละเนื้อสัตว%ท่ีถูกสุขลักษณะจะช+วยลดการปนเป��อนของเชื้อ Salmonella spp. 
ได9 (จํารัสและนิยม, 2560) จากการศึกษาครั้งนี้พบการปนเป��อนเชื้อ S. aureus ตํ่าสุดคือ ร9อยละ 1.46 สอดคล9อง
กับการศึกษาของปริญญาและจารุวดี (2563) ท่ีพบมีการปนเป��อนเชื้อชนิดนี้ในเนื้อสุกรจากโรงฆ+าสัตว% ในประเทศ
ไทย ระหว+างป0 2560-2562 ตํ่าสุดร9อยละ 14.46 และณัฐณิชาและณัฐวิทย% (2562) ท่ีพบมีการปนเป��อนเชื้อ         
S. aureus ในเนื้อสัตว%จากโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ีภาคเหนือตอนบนตํ่าสุด ร9อยละ 9.63 ซ่ึงเชื้อ S. aureus เปYน
แบคทีเรียก+อโรค (Pathogenic bacteria) และมีความสัมพันธ%กับความปลอดภัยของอาหารท่ีบริโภค และ
สุขลักษณะท่ีดีในกระบวนการผลิตเนื้อสัตว% (อัญชลีและคณะ, 2556) เชื้อนี้สามารถพบในคนได9ท่ัวไปโดยพบใน
น้ํามูก น้ําลาย น้ําคัดหลั่ง สิว ฝ0 หนอง โดยเฉพาะท่ีกําลังอักเสบ (ศูนย%เครือข+ายข9อมูลอาหารครบวงจร, 2564) ใน
สุกรจะพบเชื้อนี้จากฝ0เรื้อรังบริเวณเต9านม และผิวหนังบริเวณเต9านมอักเสบ เปYนตุ+มหนอง (Quinn et al, 2002) 
เชื้อ S.aureus ในปศุสัตว%ท่ีเพาะแยกได9จากสัตว% ส+วนใหญ+จะเปYนเชื้อท่ีมีต9นกําเนิดมาจากคน (human origin) 
(ประภาส และคณะ, 2556) ดังนั้นเพ่ือลดการปนเป��อนของเชื้อไปยังเนื้อสัตว% จึงควรมีการควบคุมด9านสุขลักษณะ
ส+วนบุคคล (personal hygiene) ของผู9ปฏิบัติงานในโรงฆ+าสัตว%อย+างเคร+งครัด  
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ตารางท่ี 2 ผลการวิเคราะห%การปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสัตว%ท่ีเก็บจากโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ีภาค 
              ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน ระหว+างป0 2561-2563 แยกตามพ้ืนท่ี 12 จังหวัด 

จังหวัด (n) 

ร9อยละของการปนเป��อนเช้ือจุลินทรีย%ในเน้ือสัตว%ที่ไม+ผ+านเกณฑ%ด9านจุลชีววิทยาของสินค9าปศุสัตว%เพื่อการส+งออก พ.ศ. 2551 
ไม+ผ+านเกณฑ% 
มาตรฐาน** 

Total 
Plate Count 

Coliforms 
 

Escherichia 
Coli 

Enterococcus 
spp. 

Staphylococcus 
aureus 

Salmonella 
spp. 

n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) 
p-value = 
0.0000* 

p-value = 
0.0004* 

p-value = 
0.0004* 

p-value = 
0.0004* 

p-value = 
0.0000* 

p-value = 
0.0029* 

p-value = 
0.0000* 

กาฬสินธุ% (315) 28 (8.89) 2 (0.63) 0 (0.00) 1 (0.32) 4 (1.27) 0 (0.00) 23 (7.30) 

ขอนแก+น (121) 44 (36.36) 10 (8.26) 1 (0.83) 11 (9.09) 8 (6.61) 2 (1.65) 33 (27.27) 

นครพนม (68) 30 (44.12) 11 (16.18) 5 (7.35) 13 (19.12) 7 (10.29) 1 (1.47) 16 (23.53) 

บึงกาฬ (44) 16 (36.36) 1 (2.27) 4 (9.09) 2 (4.55) 5 (11.36) 4 (9.09) 9 (20.45) 

มหาสารคาม (74) 35 (47.30) 18 (24.32) 19 (25.68) 14 (18.92) 15 (20.27) 1 (1.35) 14 (18.92) 

มุกดาหาร (112) 35 (31.25) 7 (6.25) 4 (3.57) 10 (8.93) 10 (8.93) 4 (3.57) 24 (21.43) 

ร9อยเอ็ด (238) 80 (33.61) 25 (10.50) 7 (2.94) 20 (8.40) 22 (9.24) 3 (1.26) 48 (20.17) 

เลย (61) 30 (49.18) 14 (22.95) 1 (1.64) 11 (18.03) 8 (13.11) 0 (0.00) 18 (29.51) 

สกลนคร (94) 21 (22.34) 2 (2.13) 2 (2.13) 4 (4.26) 4 (4.26) 2 (2.13) 18 (19.15) 

หนองคาย (105) 30 (28.57) 4 (3.81) 3 (2.86) 6 (5.71) 5 (4.76) 1 (0.95) 27 (25.71) 

หนองบัวลําภ ู(45) 14 (31.11) 3 (6.67) 1 (2.22) 4 (8.89) 5 (11.11) 1 (2.22) 8 (17.78) 

อุดรธานี (95) 39 (41.05) 21 (22.11) 9 (9.47) 19 (20.00) 22 (23.16) 1 (1.05) 14 (14.74) 

รวม (1,372) 402 (29.30) 118 (8.60) 56 (4.08) 115 (8.38) 115 (8.38) 20 (1.46) 252 (18.37) 

*มีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) 
**ไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐาน หมายถึง ตัวอย+างเน้ือสัตว%ท่ีพบมีการปนเป��อนเช้ือจุลินทรีย%อย+างน9อย 1 รายการ 
 
 จากผลตรวจวิเคราะห%การปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสัตว%ท่ีเก็บจากโรงฆ+าสัตว%แยกตามพ้ืนท่ี 12 
จังหวัด ในภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน ระหว+างป0 2561-2563 จากตารางท่ี 2 พบว+าจังหวัดท่ีมีจํานวน
ตัวอย+างไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐานสูงสุด คือ จังหวัดเลย ร9อยละ 49.18 รองลงมาคือ จังหวัดมหาสารคาม และ
จังหวัดนครพนม ร9อยละ 47.30 และ 44.12 ตามลําดับ ในขณะท่ีจังหวัดกาฬสินธุ%มีจํานวนตัวอย+างไม+ผ+าน
เกณฑ%มาตรฐานน9อยสุด ร9อยละ 8.89 และพบว+าพ้ืนท่ีท่ีเก็บตัวอย+างเนื้อสัตว%มีความสัมพันธ%กับการปนเป��อน
เชื้อจุลินทรีย%ท้ัง 6 ชนิด อย+างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) สอดคล9องกับผลการศึกษาของปริญญาและจารุวดี 
(2563) และณัฐณิชาและณัฐวิทย% (2562) ท่ีพบว+าพ้ืนท่ีท่ีเก็บตัวอย+างเนื้อสัตว%มีความสัมพันธ%กับการปนเป��อน
เชื้อจุลินทรีย%ท้ัง 6 ชนิด อย+างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) เช+นกัน จากผลการตรวจวิเคราะห%เชื้อจุลินทรีย%
ของจังหวัดเลยท่ีพบจํานวนตัวอย+างไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐานสูงสุดนั้น เม่ือศึกษาข9อมูลโรงฆ+าสัตว%และการ
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ปฏิบัติงานของโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ีจากเจ9าหน9าท่ีผู9รับผิดชอบ พบว+าองค%ประกอบด9านโครงสร9างของอาคารโรง
ฆ+าสัตว%ค+อนข9างเก+าและทรุดโทรม ขาดการซ+อมแซมและปรับปรุงให9เปYนไปตามท่ีกําหนดในกฎกระทรวงการ
ประกอบกิจการฆ+าสัตว% พ.ศ.2564 สําหรับกระบวนการฆ+าสัตว% พบว+าโรงฆ+าสัตว%ส+วนใหญ+มีการให9บริการฆ+า
สัตว% โดยเจ9าของสัตว%นําสัตว%เข9าไปดําเนินการฆ+าสัตว%เอง ซ่ึงโรงฆ+าสัตว%เหล+านี้มีผู9มาใช9บริการในโรงฆ+าสัตว%
จํานวนหลายราย โดยมีจํานวนสัตว%ท่ีเข9าฆ+าในโรงฆ+าสัตว%ประมาณ 10 ตัวต+อวัน ทําให9ไม+สามารถควบคุม
สุขลักษณะส+วนบุคคลและกระบวนการฆ+าสัตว%ท่ีถูกสุขอนามัยได9ดีเท+าท่ีควร จึงอาจเปYนสาเหตุให9เกิดการ
ปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสัตว%ได9 ซ่ึงสอดคล9องกับการศึกษาของอารัมภีร%และคณะ (2559) ท่ีพบว+าการ
ปนเป��อนเชื้อแบคทีเรียในเนื้อสัตว%ไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐานสัมพันธ%กับความไม+เหมาะสมของโรงพักสัตว% อาคาร
โรงฆ+าสัตว% และกระบวนการฆ+าสัตว% สําหรับจังหวัดกาฬสินธุ%ท่ีพบจํานวนตัวอย+างไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐานตํ่าสุด
นั้น จากการท่ีผู9ศึกษาได9ปฏิบัติงานท่ีกลุ+มพัฒนาคุณภาพสินค9าปศุสัตว% สํานักงานปศุสัตว%จังหวัดกาฬสินธุ% และ
กํากับดูแลงานด9านการพัฒนาโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ี ระหว+างป0 2553-2561 พบว+าโรงฆ+าสัตว%ส+วนใหญ+ของจังหวัด
กาฬสินธุ%เปYนโรงฆ+าสัตว%ขนาดเล็กทําการฆ+าสัตว%วันละ 1-2 ตัวต+อวัน ซ่ึงเจ9าของโรงฆ+าสัตว%ส+วนใหญ+มีการ
ดําเนินการฆ+าสัตว%เอง มีความตระหนักในด9านสุขลักษณะส+วนบุคคลและใส+ใจในกระบวนการฆ+าสัตว%ท่ีถูก
สุขอนามัย มีการทําความสะอาดโรงฆ+าสัตว% และอุปกรณ%ท่ีใช9ในการฆ+าสัตว%อย+างเคร+งครัดท้ังก+อนและหลัง
กระบวนการฆ+าสัตว% และมีการดูแลซ+อมแซมโรงฆ+าสัตว%อย+างสมํ่าเสมอ จึงอาจเปYนสาเหตุให9พบการปนเป��อน
เชื้อจุลินทรีย%ในระดับตํ่า  
 
ตารางท่ี 3 ผลการวิเคราะห%การปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสัตว%ท่ีเก็บจากโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ีภาค 

   ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน ระหว+างป0 2561-2563 แยกตามชนิดเนื้อสัตว%  

ชนิดเน้ือสัตว% (n) 

ร9อยละของการปนเป��อนเช้ือจุลินทรีย%ในเน้ือสัตว%ที่ไม+ผ+านเกณฑ%ด9านจุลชีววิทยาของสินค9าปศุสัตว%เพื่อการส+งออก พ.ศ. 2551 
ไม+ผ+านเกณฑ% 
มาตรฐาน** 

Total 
Plate Count 

Coliforms 
 

Escherichia 
coli 

Enterococcus 
spp. 

Staphylococcus 
aureus. 

Salmonella 
spp. 

n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) n (ร9อยละ) 
p-value = 
0.0000* 

p-value = 
0.0301* 

p-value = 
0.0055* 

p-value = 
0.0633 

p-value = 
0.0369* 

p-value = 
0.5332 

p-value = 
0.0000* 

เน้ือสัตว%ป0ก (203) 51a (25.12) 8a (3.94) 1a (0.49) 9 (4.43) 8a (3.94) 3 (1.48) 38a (18.72) 

เน้ือโค-กระบือ (371) 78a (21.02) 32 (8.63) 16b (4.31) 30 (8.09) 37b (9.97) 3 (0.81) 28b (7.55) 

เน้ือสุกร (798) 273b (34.21) 78b (9.77) 39b (4.89) 76 (9.52) 70b (8.77) 14 (1.75) 186a (23.31) 

รวม (1,372) 402 (29.30) 118 (8.60) 56 (4.08) 115 (8.38) 115 (8.38) 20 (1.46) 252 (18.37) 

*มีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) 
**ไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐาน หมายถึง ตัวอย+างเน้ือสัตว%ท่ีพบมีการปนเป��อนเช้ือจุลินทรีย%อย+างน9อย 1 รายการ 
a b ตัวเลขท่ีมีอักษรกํากับในแนวตั้งต+างกัน มีความแตกต+างกันอย+างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) 

 
จากผลการวิเคราะห%การปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสัตว%ท่ีเก็บจากโรงฆ+าสัตว%แยกตามชนิดของ

เนื้อสัตว% จากตารางท่ี 3 พบว+าเนื้อสุกรมีจํานวนตัวอย+างไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐานสูงสุด ร9อยละ 34.21 รองลงมา
คือ เนื้อสัตว%ป0ก และเนื้อโค-กระบือ ร9อยละ 25.12 และ 21.02 ตามลําดับ โดยเนื้อสุกรมีจํานวนตัวอย+างไม+
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ผ+านเกณฑ%มาตรฐานสูงกว+าเนื้อสัตว%ป0ก และเนื้อโค-กระบือ อย+างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05)  และพบว+า
ชนิดของเนื้อสัตว%มีความสัมพันธ%กับการปนเป��อนของเชื้อจุลินทรีย% 4 ชนิด คือ Total Plate Count, Coliforms, 
Enterococcus spp., และ Salmonella spp. อย+างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) ซ่ึงเม่ือพิจารณาการปนเป��อน
เชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสัตว%แต+ละชนิด พบว+าเนื้อสุกรและเนื้อสัตว%ป0กมีการปนเป��อนเชื้อ Salmonella spp. สูงสุด 
ร9อยละ 23.31 และ18.72 ตามลําดับ ซ่ึงสูงกว+าท่ีพบในเนื้อโค-กระบืออย+างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) 
สอดคล9องกับการศึกษาของเดชาและสรรเพชญ (2554) ท่ีพบการปนเป��อน Salmonella spp. บนซากสุกร
หลังกระบวนการฆ+าสัตว%มีความสัมพันธ%กับข้ันตอนการผ+าซีกมากท่ีสุด เกิดจากการฉีกขาดของลําไส9ใน
ขบวนการเอาเครื่องในออกจากซากท่ีไม+ถูกสุขลักษณะ และยังพบว+าซีโรวาร%ของ Salmonella spp. บนซาก
สุกรหลังฆ+าเปYนชนิดเดียวกับตัวอย+างท่ีเก็บจากคอกพักสุกรก+อนเข9าฆ+า ซ่ึงแสดงให9เห็นว+ามูลสุกรท่ีขับถ+าย
ระหว+างพักรอการเข9าฆ+าเปYนแหล+งปนเป��อนท่ีสําคัญแหล+งหนึ่ง นอกจากนี้กระบวนการฆ+าท่ีไม+ถูกต9องอาจ
นําไปสู+การเกิดการปนเป��อนข9าม (Cross contamination) จากอุปกรณ% เครื่องมือ รวมถึงพนักงานไปสู+
เนื้อสัตว%ได9 ซ่ึงสอดคล9องกับการศึกษาของป�ญญาวัฒน%และจุฬฉัตร (2560) การศึกษาของนิรุตต%และธีรพงศ%
(2560) และการศึกษาของอัญชลีและคณะ (2556) ท่ีพบว+าเนื้อสุกรท่ีเก็บจากโรงฆ+าสัตว%มีการปนเป��อนเชื้อ 
Salmonella spp. สูงสุดเช+นกันร9อยละ 33.88, 66.03 และ 22.47 ตามลําดับ ส+วนในสัตว%ป0กท่ีพบการ
ปนเป��อนเชื้อ Salmonella spp. สูงมากกว+าเชื้อชนิดอ่ืนเช+นกัน จากข9อมูลของศูนย%นวัตกรรมเทคโนโลยีหลัง
การเก็บเก่ียว (2549) พบว+าเม่ือสัตว%ป0กถูกขนส+งออกจากฟาร%มไปยังโรงฆ+าสัตว% มักจะถูกขนส+งและบรรจุในกรง
ซ่ึงไม+ได9รับการทําความสะอาดจึงเปYนแหล+งปนเป��อนท่ีสําคัญ และเนื่องจากจะมีการกระพือป0กและมีมูลสัตว%ท่ี
ตกค9าง ดังนั้นกรงและรถบรรทุกจึงเปYนแหล+งสะสมของจุลินทรีย%ท่ีก+อให9เกิดโรคหลายชนิดโดยเฉพาะอย+างยิ่ง 
Salmonella spp. โดยกรงท่ีใช9ในการขนส+งเปYนจุดท่ีทําให9เกิดการปนเป��อนต+อสัตว%ป0กท่ีสําคัญ เนื่องจากไม+ได9
มีการทําความสะอาดและมักมีการใช9ซํ้า จึงเปYนแหล+งสะสมของจุลินทรีย%ต+างๆ โดยเฉพาะอย+างยิ่งจุลินทรีย%ท่ีทํา
ให9เกิดโรค ดังนั้น จึงควรมีการทําความสะอาดกรง และรถขนส+งสัตว%ให9สะอาดอย+างสมํ่าเสมอเพ่ือลดการ
ปนเป��อนไปยังเนื้อสัตว%และผลิตภัณฑ%จากสัตว%  

สําหรับเนื้อโค-กระบือ พบมีการปนเป��อนเชื้อ Enterococcus spp. สูงสุด คือ ร9อยละ 9.97 ซ่ึงสูงกว+า
เนื้อสัตว%ป0กอย+างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) เชื้อนี้สามารถพบได9ในทางเดินอาหารของคนและสัตว% และเปYน
สาเหตุของการเน+าเสียของอาหาร (microbial spoilage) เช+น การเน+าเสียของเนื้อสัตว% (Giorgio, 2002) รวมถึง
ก+อให9เกิดการติดเชื้อในมนุษย%ได9 ท่ีสําคัญยังเปYนสาเหตุการระบาดของโรคติดเชื้อในโรงพยาบาล เนื่องจากป�ญหา
การด้ือยาต9านจุลชีพของเชื้อ Enterococcus spp. (นิชาและคณะ, 2557) Enterococcus spp. เปYนเชื้อจุลินทรีย%
ท่ีบ+งชี้คุณภาพความไม+สะอาด ไม+ถูกสุขลักษณะ (Indicator bacteria) ในการปฏิบัติงานในโรงฆ+าสัตว% จาก
ลักษณะการอยู+อาศัยของเชื้อสามารถบ+งชี้ว+าอาจมีการปนเป��อนของอุจจาระของคนหรือสัตว%ในตัวอย+างเนื้อสัตว%ท่ี
ส+งตรวจ ซ่ึงอาจเกิดจากการปนเป��อนในข้ันตอนการปฏิบัติงานแยกเครื่องในขาว ได9แก+อวัยวะในระบบทางเดิน
อาหาร เช+น กระเพาะอาหารและลําไส9 (มนต%วจี และคณะ, 2558)  ดังนั้นเพ่ือไม+ให9เกิดการปนเป��อนของเชื้อไปสู+
เนื้อสัตว%จึงควรมีการกํากับดูแลสุขอนามัยในการปฏิบัติงาน และสุขลักษณะส+วนบุคคลของผู9ปฏิบัติงาน มีการแยก
ส+วนผลิตส+วนสะอาดและไม+สะอาดออกจากกันอย+างชัดเจน จัดให9มีห9องสุขาท่ีเปYนสัดส+วน มีอ+างล9างมือพร9อม
น้ํายาทําความสะอาดบริเวณหน9าห9องสุขาและภายในอาคารโรงฆ+าสัตว%ให9เพียงพอโดยดําเนินการตามกฎกระทรวง
การประกอบกิจการฆ+าสัตว% พ.ศ.2564 อย+างเคร+งครัด รวมถึงจัดอบรมให9ความรู9ด9านการรักษาสุขอนามัยในการ
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ปฏิบัติงานท่ีถูกวิธีแก+ผู9ปฏิบัติงานในโรงฆ+าสัตว% เพ่ือลดโอกาสการปนเป��อนของเชื้อจุลินทรีย%ไปยังเนื้อสัตว% สร9าง
ความเชื่อม่ันและความปลอดภัยต+อผู9บริโภค 

 
สรุปผลการศึกษา 

การปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ในเนื้อสัตว%ท่ีเก็บจากโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ีภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน 
ระหว+างป0 2561-2563 จํานวน 1,372 ตัวอย+าง พบการปนเป��อนเชื้อ Salmonella spp. สูงสุด และพบการ
ปนเป��อนเชื้อ S. aureus ตํ่าสุด โดยพบว+าการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย%ไม+มีความสัมพันธ%กับป0ท่ีเก็บตัวอย+าง (p>0.05) 
จังหวัดท่ีมีจํานวนตัวอย+างไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐานสูงสุด คือ จังหวัดเลย ส+วนจังหวัดกาฬสินธุ%เปYนจังหวัดท่ีมีจํานวน
ตัวอย+างไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐานตํ่าสุด และพบว+าพ้ืนท่ีท่ีเก็บตัวอย+างมีความสัมพันธ%กับการปนเป��อนของ
เชื้อจุลินทรีย%ท้ัง 6 ชนิด อย+างมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) ชนิดของเนื้อสัตว%ท่ีไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐานสูงสุด คือ
เนื้อสุกร โดยเนื้อสุกรและเนื้อสัตว%ป0กพบการปนเป��อนเชื้อ Salmonella spp. สูงสุด ส+วนเนื้อโค-กระบือ พบการ
ปนเป��อนเชื้อ Enterococcus spp. สูงสุด  และพบว+าชนิดของเนื้อสัตว%มีความสัมพันธ%กับการปนเป��อนเชื้อจุลินทรีย% 
4 ชนิด คือ Total Plate Count, Coliforms, Enterococcus spp., และ Salmonella spp. อย+างมีนัยสําคัญทาง
สถิติ (p<0.05) 

 
ขXอเสนอแนะ 

 จากผลการศึกษาในครั้งนี้พบว+าเชื้อจุลินทรีย%ท่ีปนเป��อนในเนื้อสัตว%ท่ีเก็บจากโรงฆ+าสัตว%ในพ้ืนท่ีภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบนยังคงเปYนป�ญหาสําคัญ เพราะมีการพบตัวอย+างเนื้อสัตว%ท่ีไม+ผ+านเกณฑ%มาตรฐาน
ในระดับสูง ดังนั้นเจ9าหน9าท่ีสํานักงานปศุสัตว%จังหวัดและผู9ประกอบการโรงฆ+าสัตว%ควรให9ความสําคัญกับ
มาตรการและการจัดการด9านสุขอนามัยท่ีดีในโรงฆ+าสัตว%ตลอดกระบวนการผลิต และเข9มงวดในการกํากับ
ติดตามโรงฆ+าสัตว%ท่ีได9รับใบอนุญาตประกอบกิจการฆ+าสัตว%ให9รักษาสภาพโรงฆ+าสัตว%ท้ังอาคารผลิต เครื่องจักร
และอุปกรณ%ท่ีใช9ในกระบวนการฆ+าสัตว%ให9เปYนไปตามกฎกระทรวงการประกอบกิจการฆ+าสัตว% พ.ศ.2564 และ
ดําเนินการฆ+าสัตว%ให9เปYนไปตามหลักการปฏิบัติท่ีดีในโรงฆ+าสัตว% ควรจัดฝ�กอบรมให9ความรู9แก+ผู9ประกอบการ
และบุคลากรท่ีปฏิบัติงานในโรงฆ+าสัตว% โดยเน9นย้ําเรื่องการจัดการสุขอนามัยและสุขลักษณะส+วนบุคคลของ
ผู9ปฏิบัติงาน ท้ังนี้ควรแนะนําให9ผู9ประกอบกิจการโรงฆ+าสัตว%ยื่นขอรับการรับรองการปฏิบัติท่ีดีสําหรับโรงฆ+า
สัตว% (GMP) เพ่ือให9สามารถผลิตเนื้อสัตว%ท่ีมีคุณภาพปลอดภัย สร9างความม่ันใจให9ประชาชนในการเลือกซ้ือ
เนื้อสัตว%ไปบริโภค และเปYนท่ียอมรับตามมาตรฐานสากลต+อไป 

 
กิตติกรรมประกาศ 

ขอขอบคุณเจ9าหน9าท่ีสํานักงานปศุสัตว%จังหวัดทุกจังหวัดในพ้ืนท่ีสํานักงานปศุสัตว%เขต 4 ในการ
ดําเนินการเก็บตัวอย+างเนื้อสัตว%จากโรงฆ+าสัตว% สัตวแพทย%หญิงอรพรรณ อาจคําภา นายสัตวแพทย%ชํานาญการ 
ส+วนสุขภาพสัตว% สํานักงานปศุสัตว%เขต 4 ให9คําแนะนําการวิเคราะห%ข9อมูล ตลอดจนเจ9าหน9าท่ีจากสํานักงาน
ปศุสัตว% เขต 4 ท่ีให9การสนับสนุนการศึกษา และเจ9าหน9าท่ีศูนย%วิจัยและพัฒนาการสัตวแพทย%ภาค
ตะวันออกเฉียงเหนือตอนบน ในการตรวจวิเคราะห%ตัวอย+าง และให9ความอนุเคราะห%ข9อมูลผลการตรวจ
วิเคราะห%ทางห9องปฏิบัติการในครั้งนี้ 
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